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LAB-NEWS SPECIAL

Erfassen. Priifen. Empfehlen.

Sehr geehrte Damen und Herren,

ob in Desserts, Obstsalat, Kuchen, Konfitliren oder pur genossen: Erdbeeren zahlen zu den
beliebtesten Obstsorten der Deutschen. In dieser Sonderausgabe der Lab-News geben wir lhnen einen
Uberblick tiber relevante Qualitatsparameter von Erdbeeren sowie mdgliche Probleme und
Herausforderungen in der Lieferkette und am Point of Sale.

SAISON - SPEZIAL

Erdbeere

Die Erdbeer-Saison wird jedes Jahr aufs Neue sehnlichst erwartet. Zwar ermoglicht Importware einen
Genuss schon friiher im Jahr, aber viele Verbraucher:innen freuen sich dennoch auf Erdbeeren aus
dem regionalen Anbau.
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Wie gut die Erdbeeren bei Verbraucher:innen ankommen, hangt mafgeblich von ihrer Frische, dem
Aroma und Geschmack, der Festigkeit und dem Fehlen von Schaden oder Schimmel ab.

Um eine hohe Qualitat gewahrleisten zu kdnnen, missen Erdbeeren zum optimalen Reifezeitpunkt
geerntet werden, da sie nach der Ernte nur noch begrenzt haltbar sind. In der Lieferkette stellen
Temperaturkontrollen und schonende Handhabung zentrale Herausforderungen dar. Die stiRen Friichte
sind sehr empfindlich gegeniiber Druck, Temperaturschwankungen und Feuchtigkeit. Eine
unzureichende Kuhlung kann zu vorzeitigem Verderb fiihren. Unsachgemafie Verpackungen
verursachen nicht nur unschéne Druckstellen, sondern verkilirzen durch offene Stellen auch die
Haltbarkeit.

Um Verbaucher:innen am Point of Sale von einer hohen Qualitat Giberzeugen zu kénnen, sind eine
sorgfaltige Logistik, eine geeignete Verpackung sowie eine schnelle Vermarktung entscheidend.

Aufgrund der Sensibilitéat der Erdbeeren und damit ihrer Anfalligkeit fur einen Qualitatsverlust,
untersuchen wir in unserem Labor bei importierten und regional angebauten Erdbeeren die wichtigsten
Qualitatsparameter:

1. Einheitlichkeit in Form und GrofRke

2. Farbe und Glanz

3. Anteile an Druckstellen, Insektenschaden und Verderb
4. Festigkeit

5. Zucker-Saure-Verhaltnis

Sie bendtigen Unterstiitzung bei der Qualitatsoptimierung lhrer Produkte? Wir helfen Ihnen gerne!

Wer wir sind

Die AFC Quality & Lab ist als
Tochterunternehmen der Risk & Crisis Consult
Teil des Beratungsteams und des Knowledge-
Centers der AFC Consulting Group AG.

Wir sind darauf spezialisiert, im Rahmen von
Store Checks ausgewahlte Produkte nach
definierten Erwartungen von Verbrauchern im
Lebensmitteleinzelhandel zu erwerben, um diese
dann in unserem Labor in Bonn hinsichtlich
sensorischer und technischer Parameter zu
untersuchen. Das Produktportfolio umfasst
nahezu alle Lebensmittel und Near Food Artikel,
die am Point of Sale verfugbar sind. Anhand
spezifischer Analysen bieten wir unseren Kunden
sehr kurzfristig einen Einblick in die Performance




ihrer Produkte am PoS. So lassen sich zeitnah
Anpassungen u. a. am Produkt selbst, der Verpackung, der Warenlogistik oder Warenprasentation
definieren und umsetzen. Diese Uberpriifung erfolgt, um eine méglichst hohe Kundenzufriedenheit
sicherzustellen und Erwartungen von Verbrauchern zu erfiillen und nicht zuletzt, um Reklamationen zu
vermindern und einer Lebensmittelverschwendung entgegenzuwirken.

Die Uberpriifung der Qualitat von Produkten wird seit Januar 2021 durch ,Das Probierhaus” der
Normec Foodcare GmbH erganzt. Mit einem Verbraucherpanel von mehr als 1.000 Probanden werden
Produkte in der hauseigenen Versuchskiiche zubereitet und mittels standardisierter wie auch
individueller Verzehrtests validiert. Getreu dem Motto: erst checken, dann schmecken.

Sollten wir lhr Interesse geweckt haben, freuen wir uns auf Ihre Kontaktaufnahme.

Ihr Team der AFC Quality & Lab
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